VORSPEISEN

Sommerlicher Blattsalat
Beeren, Hausdressing & Krauter-Crostini 15.

Caesar Salat
Rdmersalat, Parmesan, Croutons 17.
+ Schweizer Pouletbrust und Glattaler Speck als Hauptgang 32.5

Rindstatar

Schweizer Rind, Toast & Butter 24.5 [ 37.
+ Cognac oder Calvados 3.5

+ Pommes Allumettes 7.5

Tomaten Pfirsich Salat
Burrata, Fenchelsamen, Krauter, Rucola 17.
+ Blndner Rohschinken 6.5

Tagessuppe
Es hat, solang’s hat 12.5 / 18.

SAITSONAL

Ganze Dorade
Aus dem Ofen (GR), Kapernbutter, Zitrone & Rosmarinkartoffeln 41.

Fregola Sarda
Zucchetti, Tomaten, Oliven, Basilikum, Burrata 29.

Tomaten-Risotto
Mascarpone, Basilikum 23.5/ 32.

Weisser Spargel
Sauce Hollandaise & Bratkartoffeln 22.5 [ 33.
+ Blndner Rohschinken 6.5

Tagliata di Manzo
Irisches Black Angus, Rucola, Datteltomaten 49,




KLASSIKER

Ravioli
Von Patrizia Fontana, Zitrone, Ricotta, Tomatenwdrfel, Buttersauce
+ gebratene Krauterseitlinge 4.5

Zircher Geschnetzeltes
Schweizer Kalb, Pilzrahmsauce, Rosti

Wiener Schnitzel
Vom Schweizer Kalb, Preiselbeeren
Pommes Allumettes oder Gurkensalat, Mohn & Peperoncini

Entrecote Café de Paris
200 g Irisches Black Angus, gratiniert, Pommes Allumettes

Schweizer Kalbsleberli
Apfel, Zwiebeln, Marsalajus & Rosti

Kantorei Burger

Schweizer Rindshohrlicken, Glattaler Speck, Brioche Bun
Honig-Zwiebeln, Trockentomaten-Mayo, Cheddar & Pommes Allumettes
+ Freiland Spiegelei 3.50 | + Krauterseitlinge 4.5

Fleischkase
Vom Metzger Ziegler, Bratkartoffeln, Trockentomaten & Sauerrahm
+ Freiland Spiegelei 3.50

BEILAGEN

24.5 ] 34.

47.

48.

54.

47.

31.

26.

Triffel Fries 12.5 | Pommes Allumettes 7.5 | Rosmarinkartoffeln 7.5 | Saisonales Gemiise 7.5

DESSERT

Crema Catalana

Kantorei Meringue mit Beeren & Vanilleglace
Schokoladenbrownie

Oliver's Cheesecake vom Pfannenstiel
Sorbets & Glaces von Sorbetto

Eiskaffee 12.5 | Colonel 9.5 | Affogato 8.5 | Hot Berry 13.5

Bei Fragen zu Allergenen ist unser Team gerne fiir Sie da. Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt.
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